Opiniao

WUWM pretende transformar e
reequilibrar o sistema alimentar

ste ano, a Uniao

Mundial dos Merca-

dos de Grossitas-

WUWM  celebrou

a primeira come-
moracao do Dia Internacional
da Conscientizacdo sobre a
Perda e Desperdicio de Ali-
mentos.

Aconteceu também durante
a pandemia COVID-19, que
despertou globalmente a ne-
cessidade de transformar e re-
equilibrar o sistema alimentar.
Reduzir a perda e o desperdi-
cio de alimentos é essencial
num mundo onde o nimero de
pessoas afetadas pela fome
tem aumentado lentamente
desde 2014, e toneladas de
alimentos comestiveis sao
perdidos e desperdicados to-
dos os dias.

A perda e o desperdicio de ali-
mentos também pressionam
desnecessariamente a base
de recursos naturais e 0 meio
ambiente, esgotando a base
de recursos naturais e geran-
do gases de efeito estufa.

Segundo a FAO, em 2019, um
terco da producdo mundial de
alimentos foi desperdicado.
Sao 41,2 toneladas de comida
jogadas fora a cada segundo.

Stephane Layani, presidente
em exercicio da WUWM, foi
convidado a representar a or-
ganizagdo no evento virtual da
FAOs-ONU “Dia Internacional
de Conscientizacdo da Perda
e Residuos de Alimentos” com
oradores renomados como
Antonio Guterres, Secretario-
-Geral das NacgBes Unidas,
QU Dongyu, Diretor-Geral,
Food and Agriculture Organi-
zation e Inger Andersen, Dire-
tor Executivo, Programa das
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NacgBes Unidas para o Meio
Ambiente.

Stephane Layani afirmou que
“a WUWM compartilha a mes-
ma misséo da FAO: garantir o
fornecimento de produtos fres-
cos acessiveis e de qualidade
ao maior nimero de pessoas”.

O papel dos mercados gros-
sista é reunir a oferta e a de-
manda de produtos frescos e
organizar a acessibilidade de
produtos frescos e de quali-
dade numa maneira mais efi-
ciente.

Nos paises onde existem mer-
cados WUWM, mais da meta-
de dos produtos frescos passa
pelas nossas estruturas antes
de chegar aos pratos dos cida-
daos! Isso representa milha-
res de toneladas de produtos

vendidos anualmente. Isso
contribui inegavelmente para
a boa saude de nossos cida-
daos, mas também traz muitos
desafios... ”

Ele prosseguiu afirmando que
“quando falamos de produtos
frescos, falamos também de
uma corrida contra o tempo,
porque sdo alimentos que tém
uma vida util limitada e muitas
vezes tém uma vida util muito
mais curta do que os alimen-
tos enlatados ou secos”.

Por isso, a sustentabilidade e
0 combate ao desperdicio de
alimentos estéo entre os gran-
des compromissos da Unido
Mundial de Mercados Gros-
sista.

Ha varios anos, a Unido vem
trabalhando com seus mem-

bros para conscientizar sobre
boas préaticas para reduzir o
desperdicio de alimentos.

Muitos de nossos membros
criaram programas de doacdo
de alimentos e solidariedade,
doando produtos ndo vendi-
dos a associacbes com as
quais estabeleceram parcerias
de longo prazo.

Ao propor soluc¢des de doagéo
coletiva aos operadores do
mercado, 0os mercados tornam
mais facil para os operadores
encontrar uma solu¢do quan-
do tém bens ndo vendidos. O
pooling do fluxo de alimentos
também permite aumentar a
guantidade de bens que po-
dem ser economizados, pois
oferece maior eficiéncia as as-
sociacgdes.

Outros mercados também
trabalham com empresas ou
universidades na recuperacao
de residuos orgénicos que po-
dem ser usados para compos-
tagem ou energia.

“0 presidente em exercicio subli-
nhou de uma iorma mais estrutu-
ral”.

Dessa forma, a redugcdo do
desperdicio de alimentos em
Nnosso sector se da por meio
da troca de experiéncias en-
tre os mercados mais e me-
nos modernos. Porque a vida
dos alimentos frescos também
esta intimamente ligada as
questdes de abastecimento
e prevencdo de residuos. A
longevidade de um produto
depende em grande parte de
factores-chave como a quali-
dade do transporte, a cadeia
de frio, armazenamento e em-

balagem.
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